
APERITIVO DI BENVENUTO

CapodannoGRAN CENONE DI

Buffet di pregustativi preparati dal nostro Chef con
flûte di Franciacorta Brut e Rosè

Capesante scottate su vellutata di ceci, guanciale
croccante e crumble di focaccia

ANTIPASTO

Paccheri al ragù di astice, pomodoro pachino
e olio al basilico

PRIMO PIATTO

Filetto di manzo su crema di carciofi, patate novelle al
cartoccio e panna acida

Ricciola al limone di portofino,
chips di patate rosse

SECONDI PIATTI

DESSERT 

Panettone croccante, crema al mascarpone e scaglie
di cioccolato fondente

BUFFET DI MEZZANOTTE

Lenticchie e cotechino accompagnati da 
Pandoro e Torrone 

*Acqua, vino e bottiglia di Prosecco per gli auguri mezzanotte inclusi. 

Musica dal vivo : Pop Tools

 sml@lhphotels.com
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WELCOME APERITIF

Opening Buffet with Finger Food Tasting by our Chef and Flûte
of  Franciacorta Brut and Rosè

Seared scallops on a chickpea velouté, with crispy
Guanciale and Focaccia crumble

STARTER

Paccheri pasta with lobster ragu, with pachino tomato 
and basil oil

FIRST COURSE

Beef fillet on artichoke cream, backed baby potatoes, and
sour cream

Amberjack flavoured with Portofino lemon, red
potatoes chips

MAIN COURSES

DESSERT 

Crunchy Panettone with Mascarpone cream and
dark chocolate flakes

MIDNIGHT BUFFET

Lentils, Cotechino accompanied by Pandoro and Nougat 

Water, Wine and midnight bottle of Prosecco included

Live music : Pop Tools 
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Happy New year
DINNER
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