
 
 

Le Entrate 

Starters 

 

 
                   Polpo Croccante, Crema Affumicata, Acciughe di Cetara, Capperi Pomodorini 

Grilled Octopus, Smoked Cream, Cetara Anchovies and Confit Tomato 7-9 

€ 25 

 

 

Emincè di Ricciola con Cetriolo Marinato, Sedano e Yogurt al Lime                                          

Minced Yellowtail, Marinated Cucumber, Celery and Yogurt at Lime 4-7 

€ 24 

 

 

               Girello al Rosa Cotto a Bassa Temperatura, Maionese di Senape e Olio al Rosmarino 

Round Beef cooked at low temperature, Senape Mayonnaise and Rosemary Oil 3-7-10 

€ 22 

 

 

Flan di Melanzane con Cialda Croccante e Crema al Parmiggiano Reggiano 

Aubergine Flan with Crunchy Waffle and Parmesan Cheese Cream 7-10 

€ 18 

 

 

 

 

 

 

In caso di intolleranze ed allergie alimentari, il ristorante è provvisto di lista allergeni di ogni singolo piatto* 

In case of food intolerances and allergies, the restaurant is equipped with an allergen list for every single dish. * 

Coperto € 4 p.p / Cover Charge € 4 p.p 

 



 

 

I Primi 

First Courses 

 

 

Pansotti di Magro alla Ligure in Salsa di Noci     

           Ligurian Pansotti with Walnut Sauce 1-3-5-7 

            € 23 

     

 

Spaghettone alle Vongole Veraci 

    Spaghetti with Clams 1-14-12 

€ 26 

 

 

Trofiette al Pesto Genovese 

      Trofie pasta with Genoese Pesto sauce 1-5-7 

€ 22 

 

 

Spaghetti alla Carbonara di Mare 

   “Carbonara Style” Spaghetti Pasta with Mussels, Clams, Shrimp, Sqiud and Salmon 1-2-7-12-14 

€ 24 

 

 

 

 

 

 

 

 

In caso di intolleranze ed allergie alimentari, il ristorante è provvisto di lista allergeni di ogni singolo piatto* 

In case of food intolerances and allergies, the restaurant is equipped with an allergen list for every single dish. 

Coperto € 4 p.p / Cover Charge € 4 p.p 

 



 

 

I Secondi 

Main Courses 

 

 

 

Zuppa del Pescatore con Crostacei, Pesce Bianco e Calamari 

Fish Soup with Crustaceans, White Fish and Squid 2-4-9-12-14 

€ 32 

 

Tonno Rosso Scottato in Crosta di Olive 

Seared Tuna Fish in Olives Crust 4-7 

€ 28 

 

 

Pescato del giorno alla Ligure con Patate, Pinoli, Olive e Crema Allo Zafferano 

“Ligurian Style” Catch of the day with Potatoes, Pine nuts, Olives and Saffron Cream 4-12 

€ 30 

 

 

Filetto di Manzo, Scarola Brasata, Fondo Bruno e Rosmarino 

Beef Fillet, its Sauce, Braised Escarole and Rosemary 9-12 
€ 30 

 

 

 

  
 

 

 

In caso di intolleranze ed allergie alimentari, il ristorante è provvisto di lista allergeni di ogni singolo piatto* 

In case of food intolerances and allergies, the restaurant is equipped with an allergen list for every single dish. * 

Coperto € 4 p.p / Cover Charge € 4 p.p 

 



 
 

 

I Desserts 
 

  

 

Gelato Artigianale 

Artisanal Ice-Cream 7 

€ 12 

 

 

Tortino Morbido al Cioccolato con Cremoso alla Vaniglia 

Chocolate Flan with Vanilla Cream 3-7 

€ 13 

 

 

Mousse al Cioccolato Bianco, Pepe Rosa, Lime e Ananas Candito 

White Chocolate Mousse, Pink pepper, Lime and Candied Pineapple 3-7 

€ 13 

 

 

La Cupola “Francy”  

The “Francy” Dome (Chocolate Semifreddo)  

€ 14 

 

 

 

 

 

 

 

 
In caso di intolleranze ed allergie alimentari, il ristorante è provvisto di lista allergeni di ogni singolo piatto* 

In case of food intolerances and allergies, the restaurant is equipped with an allergen list for every single dish. * 

Coperto € 4 p.p / Cover Charge € 4 p.p 



 

Ristorante Francy 
 

Un luogo per il piacere della tavola proposto con eleganza e in ambienti raffinati, lo abbiamo 

immaginato così il nostro ristorante Francy. Ci auguriamo che questa nostra magia si materializzi in 

luogo che diviene per voi “ Casa”, con una cucina curata e attenta ai dettagli, dove si coniugano la 

qualità dei cibi e la selezione di grandi vini. Ci siamo basati nella ricerca delle materie prime locali e di 

stagione su fornitori selezionati garanti della più alta qualità e freschezza dei prodotti. 

L’executive chef Matteo Bellebuono vi accoglie per proporvi uno stile di cucina all’insegna del 

rinnovamento seppur conservando allo stesso tempo solide radici nella tradizione gastronomica locale e 

italiana. Una cucina del territorio in continua evoluzione grazie a nuove tecniche di cottura, ma sempre 

al servizio della tradizione e del gusto. Un’arte che nella fantasia e nella passione di chi lo interpreta 

trova le basi per occuparsi della felicità dei propri ospiti. 

 

Francy’s Restaurant 
 

 Francy’s Restaurant is a place to enjoy elegantly refined pleasures, where attention to detail blends with the highest quality 

food and wine to create an unparalleled dining experience. On a constant quest for only the finest local and seasonal 

ingredients, from a carefully chosen range of specialist suppliers, Francy’s Restaurant guarantees quality and freshness of 

the highest standards. Executive Chef Matteo Bellebuono invite you to discover an innovative interpretation of Ligurian’s 

gastronomic tradition, where new techniques pay homage to the region’s strong culinary roots. 

 

  Executive Chef                                                                                  Hotel Manager                                      

Matteo Bellebuono                                        Francesco Pezone                     

                  

 


